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La Baviera al Salice

Venerdi il ristorante Al Salice
di Ceggia festeggia Halloween
con la cucina bavarese: stin-
chi, crauti, wurstel, spatzle,
bretzel e altre specialita, birra
a volonta e musica dal vivo. So-
lo su prenotazione al costo di
30 euro a persona. Info e preno-
tazioni: 0421.323143 entro mer-
coledi.

Corsi di birra al Bacaro

1l corso Slow Food inizia giove-
di alle 20.30. Gli organizzatori
chiedono agli iscritti di inviare
una mail di conferma o dieven-
tuale disdetta, Chi volesse an-
cora prenotarsi pud chiamare
al piu presto allo 041.961532.

Maialonga a Caorle

Domenica prossima dalle 11 al-
le 18 arriva a Caorle la Maia-
longa, ovvero un percorso eno-
gastronomico tra i prodotti lo-
cali a base di maiale abbinati
ai vini della Doc Lison Pramag-
giore. Info: Cristian Zulianello
0421.200731 - cell. 393.4831441.

I Novelli alla Fossetta

Giovedi 6 novembre appunta-
mento alla Fossetta di Musile
di Piave con la decima edizio-
ne di Evento Novello. Ovvero
degustazione di vino novello di
Lombardia (Franciacorta), To-
scana (zona del Chianti), Tren-
tino Alto Adige (Teroldego),
Friuli Venezia Giulia e Veneto
«Piave, Lison Pramaggiore e
Colli Euganei). La cena si svol-
gera a buffet con posto a sede-
re. [l menu tra le altre cose pre-
vede:la brasiola del Piave, so-
pressa, frittatine distagione, ri-
sotto al Novello e salsiccia, co-
techino in crosta, prosciutto al-
1a triestina, salsicce alla brace,
formaggi, castagne. Costo: 25
euro a persona. Prenotazione
obbligatoria entro lunedi 3 no-
vembre: 0421.54756 -
0421.330296; o email fosset-
ta@iolit o trattoriafosset-

ta@gmail.com




