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Cena decisamente insolita, questa sera, al Ristorante Il Carro, Duna Verde-Caorle (Ve). Menu esclusivamente a base di
pesce e cioccolato, con degustazione finale di praline e napolitaine abbinate a grappe e distillati. L'idea nasce dall'incontro
del patron de "Il Carro" Luca Faraon col Maestro Cioccolatiere Danilo Freguia. Per la serata, la Pasticceria Bauli offre ad ogni
commensale una colomba farcita, naturalmente al cioccolato. I vini saranno abbinati ad ogni piatto saranno forniti
dell'Azienda Vinicola S. Margherita Lison-Pramaggiore. L'incasso sara devoluto all'Istituto Suore della Carita di Madre Teresa
in Sri Lanka, per il sostentamento e le cure dei bambini orfani. Per informazioni telefonare al ristorante (0421-299478) o alla

Promocaorie (0421-210506).
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